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        WIR ERHALTEN DAS BIOSPHÄRENZERTIFIKAT, DAS RENOMMIERTESTE NACHHALTIGKEITSLABEL IN EUROPA.      
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       0 Kommentare
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    Am 16. Februar erhielt das Hotel Alimara zusammen mit dem CETT-UB das Biosphärenzertifikat bei der Zertifizierungszeremonie, die vom Tourismusverband Barcelona und der Handelskammer im Barcelona Design Museum abgehalten wurde.

Diese Zertifizierung ist ein großer Fortschritt in Sachen Nachhaltigkeit für unser Hotel und eine Anerkennung für alle Maßnahmen, die wir seit mehr als 20 Jahren durchführen, um jeden Tag nachhaltiger zu werden und unseren Planeten zu schützen.

Biosphere integriert die 17 SDGs in seine Anforderungen in fünf verschiedenen Bereichen: Klimawandel, Umwelt, Soziales, Wirtschaft und Kultur. Jeder dieser Bereiche wurde von unserem Qualitätsdienst bearbeitet, um einer so anspruchsvollen Zertifizierung wie Biosphere, dem renommiertesten Nachhaltigkeitssiegel auf dem europäischen Kontinent, gerecht zu werden.

[image: Wassersparen in der Hotellerie]

Das Hotel Alimara reiht sich damit in die mehr als 1.000 Unternehmen ein, die in der Stadt Barcelona mit dem Nachhaltigkeitszertifikat Biosphere Tourismus ausgezeichnet sind.

Das Reiseziel Barcelona, bestehend aus der Stadt und den 12 Bezirken der Provinz, ist das Reiseziel mit den meisten nachhaltig zertifizierten Unterkünften in der Europäischen Union. Dies spiegelt sich in dem von der EU selbst geschaffenen Indikator für Umweltgütesiegel und -programme wider, der speziell die Anzahl der Unterkünfte pro Reiseziel angibt, die es geschafft haben, nachhaltige Praktiken nachzuweisen, indem sie mit einem internationalen Zertifikat öffentlich anerkannt wurden.

[image: ]

Im Hotel Alimara schließen wir uns den Bemühungen vieler Unternehmen um einen verantwortungsvollen Umgang mit Wasser an. Einige der herausragendsten Maßnahmen unseres Hotels, die uns diese Anerkennung für den Umweltschutz eingebracht haben, sind zum Beispiel: der Austausch von Naturrasen gegen Kunstrasen in unserem Garten, die Wiederverwendung für die Bewässerung und Reinigung von überschüssigem Wasser aus Veranstaltungen und dem Restaurant oder die Kommunikation in unserem Haus, um das Bewusstsein für die Bedeutung nachhaltiger Praktiken zu stärken.

Dadurch können wir mehr als eine halbe Million Liter Wasser pro Jahr einsparen und unseren Beitrag im Kampf gegen die Dürre in Katalonien leisten.

Diese Anerkennung ist ein Beispiel für das Engagement des Hotels Alimara, sich jeden Tag im Bereich der Nachhaltigkeit und des Umweltschutzes zu verbessern.

  


  
  


  
    
      
        ENGAGIERT SICH FÜR DAS WASSERSPAREN IN DER HOTELLERIE      
    

    
       22. März 2024 (aktualisiert am 19. März 2024) |
        Unter Sergio |
       0 Kommentare
    

  
  
    [image: Wassersparen in der Hotellerie]
    Am 22. März ist Weltwassertag und wir vom Hotel Alimara möchten dieses Ereignis nutzen, um Sie daran zu erinnern, wie wichtig Wassersparen im Hotelsektor angesichts der allgemeinen Dürre in Katalonien ist.

Diese Zeit der Dürre und des klimatischen Notstands macht es notwendig, dass alle Bereiche der Gesellschaft die Kultur des Sparens und des nachhaltigen Konsums zu konsolidieren und in unsere täglichen Aktivitäten zu integrieren.

[image: weltwassertag hotels barcelona]

Die derzeitige schwere Dürre ist die schwerwiegendste die Katalonien seit Beginn der Aufzeichnungen (1905) erlitten hat. Dank des öffentlichen Bewusstseins und der von den politischen Institutionen ergriffenen Maßnahmen konnte der Verbrauch eingedämmt werden und ist in den meisten Fällen rückläufig.

Das Hotel Alimara ist seit 2002 umweltzertifiziert, dem Jahr, in dem wir begonnen haben, Maßnahmen zum Umgang mit Wasserabfällen zu ergreifen. Angesichts der Dürre, unter der wir in den letzten Jahren gelitten haben, haben wir diese Maßnahmen verbessert und wir haben eine Reihe von Maßnahmen ergriffen Wir haben eine Reihe von Maßnahmen ergriffen, um das Wasser, das uns zur Verfügung steht, in Zusammenarbeit mit unseren Gästen optimal zu nutzen, ohne dabei die Qualität ihrer Erfahrungen in unseren Einrichtungen zu beeinträchtigen.

WIR ARBEITEN JEDEN TAG DARAN, EIN NACHHALTIGERES HOTEL ZU WERDEN

Für die Pflege eines natürlichen Rasens werden durchschnittlich 6 Liter pro Tag und Quadratmeter benötigt. Um der Trockenheit zu begegnen, haben wir letztes Jahr beschlossen, den Naturrasen durch Kunstrasen zu ersetzen. Auf diese Weise konnten wir mehr als eine halbe Million Liter Wasser pro Jahr einsparen.

Wir bieten nach wie vor einen großartigen Raum für Feiern, Hochzeiten, Bankette oder Tagungspausen für Unternehmen und setzen gleichzeitig unser Engagement für Nachhaltigkeit fort.

[image: Wassersparen in der Hotellerie]

Eine weitere Maßnahme, mit deren Umsetzung wir gerade beginnen, bezieht sich auf die geschäftlichen Treffen und Feiern, die wir in unserem Hotel organisieren.

Wir sammeln wöchentlich etwa 55 Liter überschüssiges Wasser von unseren Veranstaltungen und aus dem Summum Restaurant, was zu einer jährlichen Einsparung von mehr als 2.600 Litern allein bei dem Wasser führt, das wir von diesen Veranstaltungen recyceln. Dieses Wasser wird dann für die Reinigung oder die Bewässerung von Pflanzen verwendet.

Darüber hinaus geht unser Engagement für Nachhaltigkeit bei Summum über das Wasser in unserem Service hinaus. Wir verwenden auch lokale und nahe gelegene Produkte, um ein köstliches und nachhaltiges Menü zu kreieren.

AUCH IHRE MITARBEIT IST WICHTIG

Wenn Sie in unseren renovierten Zimmern übernachten, werden Sie feststellen, dass wir auch Maßnahmen ergriffen haben, damit Sie Ihren Aufenthalt genießen und zu einer nachhaltigeren Welt beitragen können.

Wir werden Sie um Ihre Mithilfe bitten, wenn Sie möchten, dass wir Handtücher nur dann in die Wäscherei schicken, wenn Sie sie auf dem Boden liegen lassen, und wir haben die Stöpsel aus der Badewanne entfernt, um Wasser zu sparen (Sie können aber immer noch an der Rezeption nachfragen, wenn Sie es wünschen).

Auf diese Weise können wir weiterhin die höchste Qualität an Dienstleistungen und Kundenerfahrungen bieten und gleichzeitig gemeinsam daran arbeiten, jeden Tag nachhaltiger zu werden.

DAS BIOSPHÄREN-LABEL, DIE EMAS-ZERTIFIZIERUNG UND ISO 14001

Die Transparenz unserer Maßnahmen, um ein nachhaltigeres Hotel zu werden, ist für uns sehr wichtig. Wir unterziehen uns internen und externen Audits , um unsere Umweltauswirkungen zu bewerten.

Letztes Jahr haben wir auch am CIRC-Hotelprojekt teilgenommen, einem Pilotprogramm mit 5 speziell ausgewählten Hotels in Barcelona, um die nachhaltigen Hotels der Zukunft zu entwerfen.

[image:  CIRC HOTEL, BAU DES BESTEN NACHHALTIGEN HOTELS]

Die Veröffentlichung unserer Umwelterklärung ist Jahr für Jahr ein Akt der Transparenz, der es allen Beteiligten ermöglicht, unsere Umweltleistungen zu bewerten.

Und wir freuen uns sehr, dass wir kürzlich für unsere vorbildlichen Praktiken im Bereich des nachhaltigen Managements ausgezeichnet wurden und das Biosphärensiegel für Nachhaltigkeit erhalten haben, eines der anerkanntesten Siegel in Europa für vorbildliche Umweltpraktiken.

DANKE, DASS SIE GEMEINSAM GEGEN DIE DÜRRE KÄMPFEN

Der durchschnittliche Wasserverbrauch in Katalonien liegtbei 117 Litern pro Einwohner und Tag (die WHO legt fest, dass der Mindestverbrauch bei 100 Litern/Einwohner/Tag liegen muss). Diese allgemeine Begrenzung ist ein großer Verbündeter, nicht nur um die Verfügbarkeit von Wasser zu gewährleisten, sondern auch um das Bewusstsein für eine Kultur des Sparens und der Nachhaltigkeit gegenüber der Umwelt zu fördern.

[image: Trockenheit hotels barcelona]

Wassersparen ist nur eine der Maßnahmen, die wir im Hotel Alimara ergriffen haben, um nachhaltiger zu werden, ein Ziel, an dem wir jeden Tag des Jahres hart arbeiten.

Wir sind der Nachhaltigkeit verpflichtet und sind uns unserer sozialen Auswirkungen bewusst. Aus Überzeugung und um den Anforderungen bewusster Reisender gerecht zu werden, wenden wir immer mehr verantwortungsvolle und nachhaltige Praktiken an.

  


  
  


  
    
      
        KOMMEN SIE UND PROBIEREN SIE DIE SIEGERGERICHTE DES CETT-CATERING-WETTBEWERBS      
    

    
       4. März 2024 (aktualisiert am 28. Februar 2024) |
        Unter Sergio |
       0 Kommentare
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    Die Restaurant Summum des Hotels Alimara bietet Ihnen die Möglichkeit, die Siegergerichte der XXVIII. Ausgabe des Koch- und Konditoreiwettbewerbs und des Wettbewerbs für Cateringdienste des CETT-UB.

Diese Gerichte werden im Mittagsmenü des Restaurants Summum in begrenzter Auflage und nur im Monat März angeboten.

Die Vorschläge, die Sie ausprobieren können, sind folgende:

	Version des "Suquet" Calero - Vorschlag von Arnau De Diego Rubiol
	Saurer Apfel und Apfelwein - Vorschlag von Biel Ramírez Triguero
	Bubble Tikki Cocktail - Vorschlag von Noa Jie Vernia Silva


[image: ]

Der Maître d' des Hotels Alimara, Josep Maria Arcos, nahm als Jurymitglied an dem Wettbewerb teil und hob die Kreativität und Professionalität hervor, die alle Teilnehmer während der Veranstaltung gezeigt haben.

Die Teilnahme an dieser Art von Wettbewerb ist eine einzigartige Erfahrung für die Studenten der CETT-UB. Sie haben die Möglichkeit, die während ihrer Ausbildung erworbenen Kenntnisse und Fähigkeiten zu präsentieren und unter Beweis zu stellen. Er dient auch dazu, Fähigkeiten wie Arbeitsorganisation, Selbstständigkeit und Initiative sowie Verantwortung und Kommunikation unter Druck zu stärken und zu verbessern.

Verpassen Sie es nicht!
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        HOTEL ALIMARA ERKLÄRT SEINE WASSERSPARENDEN MASSNAHMEN LIVE IN DER SENDUNG      
    

    
       28. Februar 2024 (aktualisiert am 28. Februar 2024) |
        Unter Sergio |
       0 Kommentare
    

  
  
    [image: Trockenheit hotels barcelona]
    Am vergangenen Dienstag haben wir im Hotel Alimara eine Live-Schaltung mit der TV3-Sendung "Tot es mou" gemacht. Im Rahmen des Mobile World Congress und der hohen Hotelauslastung in Barcelona - die meisten Hotels sind zu fast 100 % ausgelastet - konzentrierte sich das öffentlich-rechtliche Fernsehmagazin auf die Frage, wie diese hohe Auslastung mit der allgemeinen Dürresituation, die Katalonien derzeit erlebt, in Einklang gebracht werden kann.

Eva Viciano, unsere Direktorin, erläuterte die Maßnahmen, die das Hotel Alimara umsetzt, um die Wasserverschwendung zu bekämpfen und jeden Tag ein nachhaltigeres Hotel zu werden. Im Alimara haben wir es geschafft, unter dem von der Europäischen Union festgelegten Wasserverbrauch pro Gast zu bleiben.

[image: ]

Dies haben wir durch verschiedene Maßnahmen erreicht, wie z. B. den Austausch des Naturrasens gegen Kunstrasen oder die Verwendung des Wassers, das von den Kunden des Restaurants Summum und von Firmentreffen übrig bleibt, um die Pflanzen zu gießen oder für die Reinigung des Hotels zu verwenden.

Zum Vergleich: Allein in unseren Sitzungsräumen sammeln wir pro Woche rund 55 Liter Wasser, was einer jährlichen Einsparung von über 2.600 Lit ern Wasser entspricht. Insgesamt verbrauchen wir im Vergleich zu den Vorjahren 25 % weniger Wasser als vor der Umsetzung dieser Maßnahmen.

Wenn Sie daran interessiert sind, es live zu sehen, können Sie dies unter diesem Link ab 02:05:30 tun

 

  


  
  


  
    
      
        ENTDECKEN SIE DIE NEUE SAISONALE SPEISEKARTE VON SUMMUM      
    

    
       12. Februar 2024 (aktualisiert am 12. Februar 2024) |
        Unter Sergio |
       0 Kommentare
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    Wir möchten Sie einladen, die neue Winterkarte neue Winterkarte unseres Restaurants Summumwo wir Ihnen ein einzigartiges und nachhaltiges kulinarisches Erlebnis bieten. Diese Jahreszeit bringt uns eine große Vielfalt an saisonalen und lokalen Produkten, die die Grundlage für unsere neuen Kreationen bilden. Gemüse wie Artischocke, Aubergine und Rotkohl werden unsere klassischen Fleisch- und Fischgerichte mit Farbe und Geschmack erfüllen.

Wir sind stolz darauf, eine Auswahl an sorgfältig zubereiteten Gerichten anbieten zu können, die mit frischen, hochwertigen Zutaten von lokalen Lieferanten zubereitet werden, die sich für Nachhaltigkeit und verantwortungsvollen Konsum einsetzen. In unserem Restaurant bemühen wir uns, unseren ökologischen Fußabdruck zu reduzieren und einen nachhaltigen Lebensmittelkonsum zu fördern.

Unsere Speisekarte bietet Optionen für alle GeschmäckerUnsere Speisekarte bietet Optionen für jeden Geschmack, mit den besten Gemüsesorten und Hülsenfrüchten sowie Fleisch- und Fischgerichten, die mit Sorgfalt und Aufmerksamkeit ausgewählt werden. Wir bieten auch eine große Auswahl an Weinen und Getränken, die perfekt zu jedem unserer Gerichte passen.

[image: ]

In diesem Winter können Sie Vorschläge wie unsere warme Artischocken-Coca mit Mozzarella, iberischem Schinken und Rucola, unser gefülltes Huhn aus Freilandhaltung nach katalanischer Art, cremige Süßkartoffeln und "palo cortado"-Sauce oder die Neuerfindung eines klassischen Desserts wie Brot mit Schokolade, Öl und Salz  probieren.

Wenn Sie auf der Suche nach einem authentischen, nachhaltigen und saisonalen Speiseerlebnis sind, sollten Sie das neue Wintermenü im Restaurant Summum ausprobieren! Wir sind sicher, Sie werden es lieben.

  


  
  


  
    
      
        LADEN WIR SIE ZU EINEM KOSTENLOSEN YOGA-KURS EIN      
    

    
       25. Januar 2024 (aktualisiert am 1. Februar 2024) |
        Unter Sergio |
       0 Kommentare
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    Wir möchten, dass Sie Ihren Tag auf die beste Weise beginnen!

Jeden Freitag, von 8 bis 9 Uhr, können Sie in einem Veranstaltungsraum des Hotels Alimara kostenlos an einer Yogastunde teilnehmen.

Sie müssen nur bequeme Kleidung mitbringen, um den Rest kümmern wir uns. Sie werden eine Yogastunde genießen können, die für alle Altersgruppen geeignet ist, und Sie werden eine Yogamatte zur Verfügung haben.

Sie nehmen an der kostenlosen Yogastunde mit Xevi Dorca, einem qualifizierten Hatta-Vinyasa-Lehrer, teil. Die Inspirationsquelle für seinen Unterricht sind die Grundlagen von Yoha Iyengar, eine Praxis, die sich auf die Körperhaltungen sowie die Atmung und die Aufmerksamkeit für die Sinne konzentriert, die der Schlüssel zur Integration von Körper und Geist sind.

[image: kostenloser yoga-kurs in barcelona]

Der erste Kurs findet am 2. Februar statt und wird regelmäßig jeden Freitag von 8.00 bis 9.00 Uhr abgehalten.



Sie müssen sich nicht im Voraus anmelden, kommen Sie einfach und genießen Sie eine kostenlose Yogastunde in Barcelona 😉 .

Werden Sie es vermissen?

  


  
  


  
    
      
        ENTDECKEN SIE DIE CETT-SEMINARFORSCHUNG IM HOTEL UNIVERSITARI ALIMARA      
    

    
       21. Dezember 2023 (aktualisiert am 19. Dezember 2023) |
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       0 Kommentare
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    Im Rahmen des Vorschlags für ein Universitätshotel, den CETT und Hotel Alimara derzeit umsetzen, wurden die CETT Seminar Research, monatliche akademische Forschungsseminare, die der gesamten Forschungsgemeinschaft offen stehen, ins Leben gerufen.

[image: Kettcarforschung]

Durch die Verschmelzung des akademischen und des Hotelsektors verstärken CETT und das Hotel Alimara auf diese Weise ihr Engagement zur Förderung der akademischen Forschungskultur des CETT-Campus. Das Thema jedes Seminars, das etwa 45 Minuten dauert, hat immer mit dem Tourismus und/oder dem Gastgewerbe zu tun und findet im Foyer des Hotels Alimara statt, ist kostenlos und steht allen Interessierten offen. In naher Zukunft werden diese Aktionen auf das Alimara Lab übertragen, das Labor für angewandte Forschung des CETT und des Hotels Alimara, das im Jahr 2024 eröffnet wird.

Dieser Vorschlag zielt auch darauf ab, Synergien zwischen der Forschungsgemeinschaft zu schaffen und nach den Seminaren Vernetzungssitzungen durchzuführen, die sich zu künftigen Forschungskooperationen mit anderen Universitäten entwickeln könnten.

[image: ]

Während des ersten CETT-Seminars Forschung hatten wir das Vergnügen, Dr. Rob van Ginneken zu treffen. Ausgebildet in Groningen, Leuven und Paris, ist er derzeit ordentlicher Professor für Hospitality Finance an der Breda University of Applied Sciences, wo er über Hotelmanagement forscht.

Dr. Rob van Ginneken eröffnete die CETT-Forschungsseminare, um über seine Forschung zu Hotelmanagementverträgen, Fairness in Verhandlungen und die Verbesserung der Verhandlungskompetenz zu berichten.

[image: ]

Die zweite Ausgabe des CETT Seminar Research wurde von Dr. Oriol Anguera-Torrell geleitet, Professor an der CETT Barcelona School of Tourism, Hospitality and Gastronomy (Universitat de Barcelona), wo er Tourismuswirtschaft und Hotel Revenue Management lehrt.

Seine derzeitigen Forschungsschwerpunkte sind Tourismuswirtschaft und Gastgewerbe.

In diesem Seminar analysierte er eine der Folgen von Hotels, die einen festen Betrag für das Mittagessen zu einer Zimmerreservierung hinzufügen - ein spannendes Thema, um Verbesserungen für unsere Gäste zu erreichen.

[image: ]

Verpassen Sie nicht die nächsten Sitzungen! Möchten Sie teilnehmen? Schreiben Sie uns an marketing.alimara@cett.cat und wir werden Sie über die nächsten Aktionen des Alimara University Hotel auf dem Laufenden halten.

  


  
  


  
    
      
        K-POP UP ALIMARA - ENTDECKEN SIE DIE AUTHENTISCHE KOREANISCHE KÜCHE!      
    

    
       8. November 2023 (aktualisiert am 13. November 2023) |
        Unter allinagencyadmin |
       0 Kommentare
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    Wir laden Sie zu einem anderen gastronomischen Erlebnis ein!

Kommen Sie am 10. und 11. November zum koreanischen Pop Up, das wir im Summum Restaurant des Alimara Hotels veranstalten werden.

Wir haben ein 8-stufiges Degustationsmenü vorbereitet, das alle Ihre Sinne überraschen wird.

Sie genießen einen Cocktail+Aperitif, Snacks, köstliche Vorspeisen, ein Fleisch- und ein Fischgericht und zum Abschluss Desserts und ein Petit Four, um ein abgerundetes Abendessen abzurunden.

[image: ]

Wir haben dieses gastronomische Erlebnis so konzipiert, dass Sie in die authentische koreanische Küche eintauchen können. Die Menüs wurden von den Studenten der CETT, Barcelona School of Tourism, Hospitality & Gastronomy und der Woosong University (Südkorea) entworfen und vom Küchenteam des Summum Restaurants überwacht.

 

Ein Pop-up-Restaurant ist ein einzigartiges und kurzlebiges gastronomisches Ereignis, das darauf abzielt, ein bestimmtes Thema nachzustellen, um ein kulinarisches Erlebnis auf höchstem Niveau zu bieten. Da es sich in diesem Fall um ein koreanisches Angebot handelt, haben wir uns bei der Gestaltung des Themas für diesen Abend von den K-Pop-Bands des asiatischen Landes inspirieren lassen.

Dieses K-Pop Up Alimara gibt uns die Möglichkeit, die Werte des Multikulturalismus und der Integration zu demonstrieren, die Teil der Philosophie der CETT-Gruppe sind, wobei sich die enge Zusammenarbeit zwischen den Studenten der CETT, der Barcelona School of Tourism, Hospitality & Gastronomy und der Universität von Woosong (Südkorea) in einem bahnbrechenden Projekt herauskristallisiert.

Werden Sie es vermissen?

Um zu buchen, können Sie eine E-Mail mit Ihrem Namen, der Anzahl der Gäste und dem gewünschten Datum an restaurant.summum@cett.cat senden.



Wir werden Ihnen einen Link schicken, über den Sie Ihre Reservierung bezahlen können. Es werden nur im Voraus bezahlte Reservierungen akzeptiert.

-Tage: Freitag, 10. und Samstag, 11. November 2023.

-Zeit: Genießen Sie einen Begrüßungscocktail um 19.30 Uhr, das Erlebnis beginnt um 20 Uhr.

-Preis: 37€, Getränke nicht inbegriffen.

-Veranstaltungsort: Summum Restaurant (Hotel Alimara)

-Reservierungen: restaurant.summum@cett.cat

 

  


  
  


  
    
      
        FEIERN SIE DIE FEIERTAGE MIT DER FAMILIE IM ALIMARA HOTEL      
    

    
       8. November 2023 (aktualisiert am 13. November 2023) |
        Unter allinagencyadmin |
       0 Kommentare
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    Weihnachten ist eine einzigartige und magische Zeit. Versammlungen, Wiedersehen und besondere Momente. Und wir möchten, dass Sie sie im Hotel Alimara feiern, um den Familienköchen eine Menge Arbeit zu ersparen.

Deshalb haben wir eine Reihe spezieller Menüs für Heiligabend, den ersten Weihnachtstag, den zweiten Weihnachtstag, Silvester und Dreikönig vorbereitet, damit Sie sich um nichts kümmern müssen.

Überlassen Sie es uns und wir werden Ihnen ein gastronomisches Erlebnis bieten, das ausschließlich für diese Termine konzipiert ist.

Feiern Sie Weihnachten im Restaurant Summum in einer einzigartigen Umgebung in der Nähe des Zentrums von Barcelona.

 

[image: ]

Im gastronomischen Angebot finden Sie unter anderem unglaubliche Gerichte wie gebratene Cannelloni mit Parmesancreme und karamellisiertem Apfel, ein Rindergulasch mit Portwein, Pilzen und Knollencreme, spezielle Desserts für diesen Anlass wie unseren Käsekuchen oder Matcha-Tee und Zitrusmousse.

Dazu gibt es einen Nougat- und Waffelsnack nach dem Essen und eine große Auswahl an Marinaden für unsere Festtagsmenüs. Wir haben auch ein vegetarisches Menü und Sie können uns nach Allergenen und Unverträglichkeiten fragen.

[image: ]

Die detaillierten Menüs für Heiligabend, den ersten Weihnachtsfeiertag, den zweiten Weihnachtsfeiertag und Silvester, die Buchungs- und Zahlungsbedingungen sowie die verfügbaren Zusatzleistungen finden Sie hier. 

Feiern Sie die Feiertage im Hotel Alimara, im festlich geschmückten Restaurant Summum und in einem einzigartigen zentralen Garten.

Übernachten Sie an Heiligabend in einem Doppelzimmer mit Frühstück für nur 70 €.

Und am ersten Weihnachtsfeiertag können Sie ein Zimmer von 16 bis 21 Uhr für nur 50 € buchen- ein Angebot, das wir nur zu diesem besonderen Anlass machen.

Wenn Sie buchen möchten oder weitere Informationen wünschen, kontaktieren Sie uns bitte über:

✉️alimara.banquets@cett.cat

📞 935 040 444

👉 https://alimarahotel.com/

  


  
  


  
    
      
        FIRMENWEIHNACHTSESSEN IM ALIMARA HOTEL      
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    Weihnachten ist eine einzigartige Zeit. Begegnungen, Wiedersehen und besondere Momente. Und wir möchten, dass Sie sie im Alimara Hotel feiern.

Deshalb haben wir ein spezielles Menü für Unternehmen vorbereitet , damit Sie diese Termine als Team feiern können und sich um nichts kümmern müssen.

Überlassen Sie es uns und wir werden Ihnen ein komplettes gastronomisches Erlebnis bieten, das ausschließlich für die Weihnachtszeit konzipiert wurde.

Feiern Sie Ihr Firmenweihnachtsessen in unseren Veranstaltungsräumen in einer einzigartigen Umgebung in der Nähe des Zentrums von Barcelona.
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Im gastronomischen Angebot finden Sie unter anderem unglaubliche Gerichte wie gebratene Cannelloni mit Parmesancreme und karamellisiertem Apfel, ein Rindergulasch mit Portwein, Pilzen und Knollencreme, spezielle Desserts für diesen Anlass wie unseren Käsekuchen oder Matcha-Tee und Zitrusmousse.

Dazu gibt es einen Nougat- und Waffelsnack nach dem Essen und reichlich Möglichkeiten zum Marinieren unserer Festtagsmenüs.
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Die detaillierten Menüs, die Buchungs- und Zahlungsbedingungen und die verfügbaren Zusatzleistungen können Sie hier einsehen. 

Feiern Sie die Feste im Alimara Hotel, in wunderschön eingerichteten Zimmern mit einem zentralen Garten.

Wenn Sie buchen möchten oder weitere Informationen wünschen, kontaktieren Sie uns bitte über:

✉️alimara.banquets@cett.cat

📞 935 040 444

👉 https://alimarahotel.com/
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